Karacsonyl édes fiiszerolaj

Hozzavaldk:

-1 bogre étolaj (2,5 dI)

-1 pupos evtkanal kandirozott narancskocka vagy
fél narancs szeletelve

- 1 pUpos evokanal kandirozott citromkocka vagy
fél citrom szeletelve

-2 rud fahéj

- 1 teaskanal szegflszeg

- fél teaskanal szegflbors

- negyed bogre méz

Hlkészitdse:

1. Egy kisebb befbttestvegbe beletesszik két
rétegbe a citromot €s a narancsot, raszorjuk a
szegflszeget, beletesszuk a fahéjrudakat, majd
felontjuk az olajjal és a mézzel.

2. Egy-két hétre félretesszuk. Mehet a
konyaszekrénybe, konyhapultra, spajzba,
hdtészekrénybe, vagy ahova szeretnétek.

3. Két hét mulva csodalatos illata és ize lesz,
innentdl mar felhasznalhatd, de tovabb is
érlelhetitek, csak annél finomabb lesz! Felhasznalas
eldtt csinosabb Uvegbe vagy olajtartdba ontjuk cket.

Tipp: Hasznaljatok ezt az olajat minden olyan
sutemeénybe, amibe olajat kell hasznalni, kuglofba,
kevert sutibe, Brownie-ba, muffinba, olajos
piskotaba, karacsonyi salataba, barmibe, amit
szeretnétek picit unnepibbé varazsolni.

J6 tanacs: Ne hasznaljatok olivaolajat, mert
keser( lesz!
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